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白酒质量控制技术的研究进展

引言：

食品安全一直以来是所有人关注的热点话题，尤其是白

酒的质量和安全问题，备受瞩目。白酒的质量和安全问题和

每一位消费者的生命安全息息相关，保障白酒的质量也就是

保障了每一位消费者生命安全，这也是白酒产业能够良性持

续发展的根基所在。消费者的生命安全和产业的良性发展，对

白酒生产质检部门的水平即白酒质量控制技术提出了新的要

求。在白酒抵达消费者之前，白酒生产供应方必须从每个环

节进行把控，避免从原料到生产的非正当操作影响白酒质量。

1 严格把关原料环节

严格把关原料环节是白酒质量控制的基础环节。白酒是

中国独有的特色蒸馏酒，使用的原材料是面粉、大米和麦麸

等农作物。农作物的来源广泛，采购方式多样，农作物内源

性风险系数比较低，原料的危险来源大多是外在的，比如原

料本身有农药残留，原料储存中产生真菌病毒和重金属污染。

伴随着我国农业生产的规模化发展，农药被投入到原料

种植过程中，也的确在驱虫害方面发挥了重要作用。由于主

导种植的农民本身水平不一致，所以超量或者不合理使用农

药的状况时有发生。另外我国农作物分布的地域差异性为我

国原料重金属污染埋下隐患，土壤环境重金属污染必然会伴

随原料谷物中。还有一种原料污染不容忽视，那就是真菌毒

素的滋生。因为白酒一旦需要量产，一定需要大量收购进而

储存原料，农药依然为原料储存贡献了的价值。真菌毒素超

标的原料酿造而成的白酒，安全隐患可想而知。

针对原料，质检部门必须做好检测。农药残留分析，是

指对杀螨，杀虫，除草，杀鼠等不同农药进行分析，常见的
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特殊条件下，我国经济增速有所放缓，但是今年两个小长假巨大的消费额，依然说明我国有强大的内需。在此基础

上，白酒消费市场仍然乐观。
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方法是气相色谱 - 质谱法检测有机磷类农药，气相色谱 - 电

子捕获检测器法检测有机氯农药，相色谱 - 火焰热离子检测

器法检测氨基甲酸酯类农药。重金属和真菌毒类也有相应的

监测方法。质检部门不仅要鉴定原料质量，也要更新鉴定方法。

2 严格把关酿造环节

原料质量合格之后便是酿造环节。以我国的特香型白酒

为例，大米是它的主要原材料，同时伴以大曲发酵，酿造手

法是先蒸，后糖化，进而发酵以及蒸馏而成。酿造过程中难

以避免产生高级醇，氨基甲酸乙酯，氰化物和甲醇等一系列

副产物，并且副产物对人体是有害的。在这些有害物质中，我

们最熟悉的是甲醇。甲醇是会逐渐在人体中储存和积蓄的，本

身有麻醉效果，累积下来，容易导致脑水肿；甲醇也容易导

致视神经萎缩，随着严重程度的加深也可导致失明。经过科

学验证，人体摄入 5 克便会严重中毒，12.5 克以上可能致死。除

了甲醇，氢氰酸和氨基甲酸乙酯对大众来说有些生僻，不过

其对人体的危害性也是不容小觑，已经引起国际癌症协会的

高度重视 [1]。

针对酿造环节，质检部门必须做好白酒指标的精确检

测。仍然以特香型白酒酿造过程为例，质检部门需要用对应

的方式精确检测其中的各项伴生物指标。由于副产物是必然

会产生的，所以质检部门必须提高对这些伴生物的检测意识

和检测精度。质检人员可以用气相色谱氢火焰离子化监测器

法来检测大众熟知的甲醇含量，用气相色谱电子定性法和捕

获检测器法来检测大众比较陌生的氰化物，用气相色谱质谱

法来检测氨基甲酸乙酯。和原料指标检测一样，质检部门对

酿造过程各项指标的把控方式也需要紧跟时代趋势，学习和

运用最科学的方式方法。

3 严格把关储存环节

原料和生产环节是白酒从无到有的过程，在质检部门完

成原料和酿造过程的科学监控之后，白酒进入到存储环节，这

是白酒投入市场，和消费者接触之前的最后一步。以特香型

白酒为例，存放白酒的容器和酒长期零接触，存储器皿的污

染物很容易进入白酒中。特香型白酒新鲜出炉的基础酒水会

经历一定时期的贮存，常规来说，年份 1-30 年不等。传统

的贮存器皿带有塑料成分，原材料里的塑料成分随着时间推

移，也会和基础酒水逐渐融合统一。特香型基础酒水由于本

身特别属性，存储年份增加，酒水中的微量元素在内部会重

新组合排列，酒的口感愈发醇厚。作为白酒类存储的必经环

节，质检部门必须用科学数据说话，从存储器皿上对白酒质

量进行把控 [2]。

对贮存环节的把控指的是对存储整体物理条件的把控。质

检部门需要突破企业内部对传统贮存方式的依赖，说服决策

者更换存储器皿。更换掉原来使用的塑料器皿，意味着企业

成本的提高，这个时候需要质检部门用数据说话，用强有力

的手段推行改革。但是采用不锈钢的器皿并不意味着白酒质

量完全得到保证，质检部门需要继续监测不锈钢器皿存储白

酒对白酒各项指标的影响。从企业管理的角度看，质检部门

对存储物理条件的改良不仅是对指标的简单控制，也是对企

业管理思维转换的巨大推动。科学数据是不断被刷新的，所

以质检部门的成员需要得到企业决策者的支持，始终保持消

费者利益第一理念。

4 结语

白酒质量控制技术的高低取决于企业质检部门技术的高

低。企业管理者应该投入成本培养合格的质检团队，也应该

注重质检部门技术的相关培训，持续性地提高企业质检部门

队伍的技术水平，使之保持更新状态。从质检部门自身来说，需

要提高责任意识，深刻认知到个人和部门对白酒质量好坏的

深刻影响，主动学习先进的检验知识和检验技术，并且要敢

于表达，勇于突破重重阻碍，在企业内部敢于推行先进的技

术方法。只有生产企业把控好白酒质量，我国的白酒产业才

能展现本身的魅力，在世界酒水舞台上焕发光彩。
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