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浅析掺假豆粕的鉴别及对策

摘要：豆粕中的氨基酸对畜禽的营养平衡和吸收具有重要作用，在当今的畜禽养殖中广泛使用。但掺假的豆粕不但不

能起到应有的作用，甚者危害畜禽的生长。本文通过分析豆粕的物理性质和鉴别掺假豆粕的常用方法，找出鉴别中存

在的问题，并给出了解决鉴别掺假豆粕质量优劣鉴别的对策。
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引言

大豆在经过提取豆油后会得到副产品豆粕。豆粕中的氨基

酸对畜禽的营养平衡和吸收具有重要作用，被广泛运用于畜禽

养殖。然而，掺假豆粕却被一些不法分子用来冒充高质量的豆

粕牟取利益，对畜禽养殖产生危害，甚至影响畜禽产业的发展。

因此，鉴别掺假豆粕，成为当今畜禽养殖业的重要工作。

1 优质豆粕的特征

优质豆粕根据国家标准应当在颜色、味道和质地这三方面

具有以下特点：一是颜色，豆粕制品应当呈现出浅黄色或褐色，

并且整批豆粕制品的色泽应当基本一致；二是味道，豆粕制品

在生产完成后具有明显的烤大豆香味，并且优质的豆粕制品不

存在焦化、酸败、生豆腥等其他杂味；三是质地，优质的豆粕

制品应当均匀流动性较好，且呈现出不规则的碎片状、粒状或

粉末状，豆粕制品在检查过程中没有明显的结块状物质或杂质。

2 豆粕掺假行为鉴别存在的主要问题

当前豆粕制品主要用于饲料生产，在对豆粕进行物理性质

检查的过程中，部分生产厂家忽视了对豆粕原材料的粒径进行

检查。一般都是首先从豆粕的粒度、颜色、气味、形状等直接

感官进行判定。同时在对豆粕进行检查的过程中，部分厂家忽
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视了豆粕制品与其他配料进行混合的问题，若豆粕制品存在配

料混合现象，那么豆粕中的营养成分便会大幅度降低，同时豆

粕在物理感官上会出现力度不适当、不均匀的问题 [1]。

3 鉴别豆粕掺假问题的对策

豆粕的质量优劣其关键因素在于豆粕中是否掺假，在对豆

粕进行掺假行为鉴别的过程中，如果豆粕中掺假那么其与优质

的豆粕就存在很大的差别，并且掺假豆粕与优质豆粕之间的物

理性质和化学性质也略微不同，以下是主要几种豆粕掺假的鉴

别方法：

一是豆粕中掺入棉籽饼。对于这种现象只需要提取少许豆

粕制品放置于 30~50 倍的显微镜下进行观察，如果豆粕中掺有

棉籽饼，那么样品中会出现少许细短绒棉纤维，并且这部分细

小纤维具有半透明、卷曲、白色、黑色杂质等特点；如果在显

微镜下所提取的豆粕样品，碎片断面具有褐色和浅色的交叠色

层，那么该豆粕制品中未掺假。

二是豆粕中掺加菜籽饼。对这一类掺假行为进行鉴别的

过程，只需要将豆粕制品放在鼻子前稍微一闻，若豆粕中具有

一股特殊的菜籽油味，并且豆粕制品在仔细观察下还具有碎片

或暗褐色块状物体，那么则说明该豆粕制品中掺和了菜籽饼，

而未发现上述物体，那么则说明该豆粕制品中未掺加菜籽饼。

同时也可借助营养成分对豆粕进行质量优劣判定的过程中，通

常优质豆粕在营养成分鉴定中，粗蛋白的含量在 44%~72%、

纤维素的含量在 3%~5%、粗灰分含量在 3%~7%、水分含量在

10%~13%、脲酶活性含量低于 4%；而劣质豆粕在营养成分鉴定

中粗蛋白的含量往往低于 44%、纤维素的含量往往高于 5%、粗

灰分含量往往高于 7%、水分含量往往高于 13%、脲酶活性含量

高于 4%。

三是豆粕中掺加了少许小麦粒或大麦粒。在对这一类现象

进行掺假鉴别的过程中，只需要提取 50~100 克的豆粕制品放入

大碗中，并往大碗中倒入温度在 95 度以上的开水，对所提取的

样品进行浸泡。浸泡时间为 15 分钟，并且在浸泡的过程中需要

采用玻璃棒进行搅拌，在浸泡完成后将样品放置于 5~10 倍的放

大镜下进行观察，若豆粕样品中含有麦粒种皮破损或麦粒种皮

沟，那么则说明该豆粕制品中掺入了少许压扁麦粒或碎麦 [2]。

四是优质豆粕中掺加了劣质豆粕。在掺假行为检查中，可

通过感官对豆粕进行鉴别，通常优质豆粕色泽鲜艳一致，呈现

出较为明显的淡黄色或黄褐色，并且豆粕的形状多呈现为不规

则的碎片状、片状大小较为均匀且差异性不明显。在对豆粕进

行检查的过程中没有霉变现象、虫蛀问题或其他杂物，对豆粕

进行嗅味鉴别时没有明显的发酵、霉味、呛鼻、酸败、焦糊、

生豆腥等味道；而劣质豆粕通常呈现出颜色深浅不一，劣质豆

粕中的暗褐色主要是源于在生产过程中温度过高或加热时间没

有精准掌握，导致豆粕变糊、劣质豆粕中的白色主要是源于加

热时间过短或温度过低。豆粕的形状大小不一，并且含有较多

的结块物和掺杂物，豆粕在储存过程中容易出现霉变现象、虫

蛀问题，对豆粕进行嗅味鉴别时有明显的发酵、霉味、呛鼻、

酸败、焦糊、生豆腥等味道。

结语

从当前我国的畜禽饲养行业来看，我国畜禽饲料生产中每

年所需消耗的豆粕制品数量巨大，这就使得豆粕制品的自身质

量，与畜禽饲养行业中畜禽的品质息息相关。因此，加大对掺

假豆粕鉴别力度显得尤为重要，不仅能够保证畜禽产品的质量，

还可以促进农贸经济的可持续发展。
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