
CFI

OPERATION AND MANAGEMENT 



OPERATION AND MANAGEMENT

大豆、豆腐衣、大豆组织蛋白 大豆、豌豆、小麦、燕麦、鹰嘴豆等其他创新原料

通过挤、压、蒸煮等热加工，形成类
似于肉的组织口感

根据对肉类的生化成分和三维结构的了解，采用现
代化食品科学技术与装备

离真肉的味道、口感还有一定差距，且
豆腥味重

与真肉的质地、口感、色泽和口味都十分接近，甚
至还会模仿真肉的血色

与一般豆制品无异
更加注重营养配比，比如蛋白质含量更高，饱和脂

肪酸更低，不含胆固醇

通常针对素食者
出于健康或环境可持续原因而希望更多蛋白质，但

仍然食用肉类的消费者
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